2022|Corso Sommelier Primo livello - BADIA

Direttore di corso: Gabi Demetz
Lezione Titolo della lezione Data orario Referente
Lezione 1 La figura del Sommelier 10.10.2022{9:00 - 12:00 |Mayr Christine
Lezione 2 Viticoltura 10.10.2022{13:30 - 16:30 (Demetz Gaby
Lezione 3 La produzione del vino 12.10.2022{9:00 - 12:00 |Demetz Gaby
Lezione 4 | componenti del vino 12.10.2022|13:30 - 16:30 |Demetz Gaby
Lezione 5 Esame sensoriale 17.10.2022(9:00 - 12:00 |Fink Thomas
Lezione 6 Esame olfattivo 17.10.2022|13:30 - 16:30 |Fink Thomas
Lezione 7 Esame gusto-olfatto 19.10.2022{9:00 - 12:00 |Fink Thomas
Lezione 10 |Il vino Italiano e le sue leggi 19.10.2022{13:30 - 16:30 |Demetz Gabi
Lezione 8 Vini spumanti 24.10.202219:00 - 12:00 [Mayr Christine
Lezione 13 |Le funzioni del sommelier 24.10.2022|13:30 - 16:30 [Mayr Christine
Lezione 11 |Birra 25.10.2022]9:00 - 12:00 |Fink Thomas
Lezione 12 |Distillati e liquori 25.10.2022|13:30 - 16:30 |Fink Thomas
Lezione 9 Vini da Dessert e vini passiti 14.11.2022|9:00 - 12:00 |Tezzele Paolo
Lezione 16 |Enogastronomia 14.11.2022|13:30 - 16:30 | Tezzele Paolo

Servizio

ONLINE QUIZ 16.11.2022{9:00 Uhr
Lezione 14 |Visita ad un azienda vitivinicola 16.11.2022|13:00 - 17:00 |Demetz Gabi
Lezione 15 |Autoverifica e approfondimento 16.11.2022 Demetz Gabi

La presenza conta, se la lezione e seguita senza ritardi.

lezioni mancanti al massimo: 2, per terminare il livello

statuto di AIS: www.aisitalia.it/Formazione/Regolamento/Testo intero




