Corso Sommelier- livello 1

luogo

BADIA

direttrice del corso

Tezzele Paolo

data inizio giovedi, 11.04.2024
data fine giovedi 16.05.2024
orario 09:00-12:00/13:30-16:30
lingua italiano
Lezione Argomento Data |Orario |Docente*
Lezione 1 La figura del Sommelier 11.04.2024{09:00 - 12:00 |Evlis Costa
Lezione 2 Viticoltura 11.04.2024(13:30 - 16:30 [Paolo Tezzele
Lezione 3 Enologia -La produzione del vino 16.04.2024(09:00 - 12:00 |Paolo Tezzele

Service André Senoner
Lezione 4 Enologia - | componenti del vino 16.04.2024(13:30 - 16:30 |Paolo Tezzele
Lezione 5 Esame sensoriale 18.04.2024]09:00 - 12:00 |Christine Mayr + Fink Thd
Lezione 6 Esame olfattivo 18.04.2024(13:30 - 16:30 |Christine Mayr + Fink Thd
Lezione 7 Esame gusto-olfatto 23.04.2024109:00 - 12:00 |Christine Mayr
Lektion 8 Vini spumanti 23.04.2024113:30 - 16:30 [Christine Mayr
Lezione 9 Enologia - Vini da dessert e vini passiti 02.05.2024109:00 - 12:00 |Franziska Steinhauser
Lezione 10 Il vino italiano e le sue leggi 02.05.2024(13:30 - 16:30 |Elvis Costa
Lezione 11 Birra 07.05.2024]09:00 - 12:00 |Thomas Fink
Lezione 12 Distillati e liquori 07.05.2024|13:30 - 16:30 |Thomas Fink
Lezione 14 Visita ad una azienda vitivinicola 09.05.2024]09:00 - 12:00 |Paolo Tezzele
Lezione 16 Enogastronomia 09.05.2024(13:30 - 16:30 |Paoclo Tezzele
Lezione 13 Le funzioni del sommelier 14.05.2024[09:00 - 12:00 [André Senoner

QUIZ ONLINE 09.05.202319.00
Lezione 15 Autoverifica e approfondimento 14.05.2024]13:30 - 16:30 |Christine Mayr
Regolamento secondo statuto www.aisitalia.it/Formazione/Regolamento/Testo intero
Lezioni mancanti permessi: 2




